Butter Chicken

Recepty

Budete potrebovat

kuracieho masa

vacsia cibula nakrajana na kocky
plechovka rajCin

smotany na Slahanie

maslo

400 g

400 g

200 mi



smotanoveého jogurtu 100 g

struciky cesnaky 1-2
lyziCka sladkej papriky 1
jedla sol 1
cukor 1

Priprava receptu

Maso nakrajané na vacsie kocky zmieSajte s jogurtom, 2 lyZiCkami
koreniacej zmesi a nechajte aspon 2 hodiny marinovat. V hrnci
rozohrejte olej s lyzicou masla, pridajte maso a kratko restujte. Maso
odlozte bokom, do hrnca pridajte cibulu, trochu oleja a nechajte
zosklovatiet. Prisypte zvySok korenin, papriku a po chvili rajciny a
nasledne smotanu. Nechajte mierne prebublavat 20 minut, potom
omacku rozmixujte do hladka. Maso vratte do omacky, dochutte
cukrom a sofou, par minut povarte a vmieSajte 2 lyZice masla.
Podavajte s ryzou.



